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Menüvorschläge für Ihren Familienanlass im dr Heimä 

 
Danke vielmals Ihr Interesse für Ihren geplanten Anlass im dr Heimä. 
Gerne führen wir diesen für Sie durch.  
 
Wir überreichen Ihnen unsere Menü-Vorschläge, um Ihnen einen ersten Überblick zur Menüwahl 
zu geben. Die Menüs können selbstverständlich auf Ihre Bedürfnisse angepasst werden. 
 
Nehmen Sie dazu mit uns Kontakt auf. 
 
Freundliche Grüsse 
 
Kathrin Gasser 
Bereichsleiterin Hotellerie & Hauswirtschaft 
 
Telefon 041 676 76 70 
E-Mail kathrin.gasser@drheimae.ch 
 
 
 Preise in CHF, 

inkl. Mehrwertsteuer 

Menü 1 
 
Reichhaltiger gemischter-Salat 
  
Hintersimagronä 
Hausgemachtes Apfelmus 
  
Meringue mit Vanilleglace und Nidle 

 

28.50 

Menü 2 
 
Gemüsecrèmesuppe 
  
Heisser Fleischkäse mit Kartoffelsalat 
  
Gebrannte Crème 
 

28.50 
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Menü 3 
 
Tomaten-Mozzarella-Salat 
Basilikum Vinaigrette 
  
Paniertes Schweins-Schnitzel 
Pommes frites 
Rüebli 
  
Caramel-Köpfli 
 

32.50 

Menü 4 
 
Safranschaumsuppe 
  
Geschnetzeltes Kalbsfleisch Zürcher Art 
Rösti 
Variation von Saisongemüse 
  
Kirsch-Törtli 
 

45 

Menü 5 
 
Hausgemachter Focaccia und Frischkäse 
  
Geröstete Griesssuppe mit Gemüsewürfeli 
  
Zarte Rindsfiletspitzen 
Stroganoffsauce 
Nüdeli 
Broccoli 
  
Warmer Schoggi-Himbeercake 
 

56 

Menü 6  
 
Geräuchertes Forellentartar 
  
Marroni-Schaumsuppe 
  
Poulet-Saltimbocca 
Marsalajus 
Safran-Risotto 
Variation von Saisongemüse 
  
Tiramisu in der Tasse 
 

48 
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Menü 7 
 
Lachs Dreieck 
  
Rieslingschaum-Suppe 
  
Schweinsbraten mit Schwarte 
Rosmarinjus 
Gebratene Knödel 
Gratinierte Tomaten 
  
Vanilleglace mit warmen Rotwein-Zwetschgen 
 

56 

Menü 8 
 
Früchtebrot mit Sbrinz 
  
Tomatensüppchen mit Gin 
  
Geschmorte Kalbsbäggli 
Kräuter-Ravioli 
Grillierte Zucchini 
  
Sachertorte 
 

58 

Menü 9 
 
Kleines Vitello tonnato 
  
Rüeblicrèmesuppe mit Pernod 
  
Kalbsfilet mit Senfkruste 
Kartoffelgratin 
Ratatouille 
  
Mangosalat mit Schoggiküssli 

60 

  

Ihren Familienanlass organisieren wir individuell für Sie. Ganz auf Sie zugeschnitten. 
Nehmen Sie mit uns Kontakt auf: Telefon 041 676 76 70 

 
 


